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1. Denominación: 

Cocina

2. Código:

HOTR0408

3. Área Profesional: 

Restauración 

4. Nivel de cualificación:
2

Para el nivel 2 se debe cumplir alguno de 
los siguientes requisitos:
· Graduado de ESO
· Certificado de mismo nivel
· Certificado de la misma familia de nivel 1
· Acceso a ciclo formativo de grado medio
· Prueba de acceso a Universidad

HOSTELERÍA Y TURISMO



Document Title
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Competencia general:

Desarrollar los procesos de preelaboración, preparación, presentación y
conservación de toda clase de alimentos y definir ofertas gastronómicas,
aplicando con autonomía las técnicas correspondientes, consiguiendo la
calidad y objetivos económicos establecidos y respetando las normas y
prácticas de seguridad e higiene en la manipulación alimentaria.

Ámbito profesional:

Desarrolla su actividad profesional tanto en grandes como en medianas y
pequeñas empresas, principalmente del sector de hostelería, aunque
también puede trabajar por cuenta propia en pequeños establecimientos
del subsector de restauración.

Sectores productivos:

Se ubica, principalmente, en sectores y subsectores productivos y de
prestación de servicios en los que se desarrollan procesos de
preelaboración, elaboración y, en su caso, servicio de alimentos y bebidas,
como sería el sector de hostelería y, en su marco, los subsectores de
hotelería y restauración (tradicional, evolutiva y colectiva). También en
establecimientos dedicados a la preelaboración y comercialización de
alimentos crudos, tiendas especializadas en comidas preparadas,
empresas dedicadas al almacenamiento, envasado y distribución de
productos alimenticios, etc.



Duración de la formación: 
810 horas
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Distribución de las horas
- Seguridad e higiene y protección ambiental en hostelería. 60 horas

- Ofertas gastronómicas sencillas y sistemas de aprovisionamiento. 70 horas

- Preelaboración y conservación de alimentos. 190 horas

- Técnicas culinarias. 240 horas

- Productos culinarios. 170 horas

- Modulo de practicas profesionales no laborales. 80 horas

Teoría: 730 horas 
Prácticas: 80 horas



Atención

4

WHATSAPP: 653 473 064
TELÉFONO: 910 347 146
contacto@formacioncadelpa.com
www.formacíoncadelpa.com

Localización

Paseo del Quince de Mayo, 17
28019 Madrid


